
carta de menjar



pica pica 
croqueta de pernil ibèric	 3,50 

calamars a l’andalusa	 14,50
amb salsa tàrtara   

gambetes cristall fregides	 9,50

papas aliñás	 7,50
amanida freda de patates amanides amb oli, 
vinagre, ceba i julivert

amanida russa bonavista	 8,00

els nostres llagostins	 10,50
amb maionesa cítrica

patates fregides	 6,50

torrada de tàrtar de tonyina                7,50 
amb kimchi i alvocat     

pernil ibèric	 22,00 
tallat a mà

“taco” de cranc	 12,00 
amb maionesa de chile, alvocat, 
pico de gallo i ceba snipec 

pa amb tomàquet	 3,50 

amanides
amanida tropical	 12,00
amb tomàquet, ceba, chile, coriandre i 
coco fresc

amanida especial	 12,50
amb nous, poma, pastanaga, granada, 
enciam i verduretes en escabetx

milanesa d’albergínia	 12,50
amb hummus de cigrons i salsa de iogurt 

carpaccio de carbassó 		       11,50
amb sardina fumada, oliva negra i parmesà

entrepans (acompanyada de patates fregides) 
cubanito	 14,00
llom de porc rostit, pernil dolç, formatge 
suís, cogombrets i mostassa

tuna sandwich	 14,00
amb ventresca de tonyina, encurtits i 
maionesa picant

hamburguesa de vaca vella	 17,50
amb formatge cheddar, enciam, bacó 
i maionesa americana

ous i truites 
truita de bou de mar 	   15,00
Ous, cranc i brots tendres

truita a la carbonara	   14,50
Ous, formatge Idiazábal fumat i 
panceta ibèrica



peix i marisc
pop a la graella	 22,50
amb iuca i mojo picón

calamar a la graella	 14,00
amb llima i pico de gallo

cru de peix salvatge de la llotja	 17,50
marinat en salsa ponzu

llobarro a la planxa	 23,00
amb puré de patates, verdures saltejades 
i tàpares

mariscada bonavista		              38,00
min. 2 persones
gamba pelada, cloïsses, zamburiñas, 
musclos, pota de cranc i llagostins. 
Amb salsa tàrtara, pico de gallo i 
maionesa cítrica

carns 
carpaccio de picanya madurada	 14,50
amb vinagreta de llimona, grana padano 
i rúcula

steak tartar	 16,50
amb puré de papaia, tàperes i torradetes

txuletón de vaca vella 500gr.	 41,00
amb patates fregides i pebrot caramelitzat

ploma ibèrica a la graella	 19,50
marinada en all negre amb puré de patata 
i verdures saltejades

postres 
flam cubà	 6,50
amb chantilly de vainilla

maduixes amb mascarpone	 6,50
amb anet i granissat de llima

coco gelat					          7,00 

mousse de xocolata			       6,50
amb nata montada i melmelada 
de taronja amarga

llimona gelada				        7,00

consulta la nostra carta d’ al·lèrgens




