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NANTIL LA
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SNACKS
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CH1PS ARIESANALES  5€

MIX DE OUVAS DR.STRAVINSKY 56
BOQUERONES 7€

ANCHOAS  10€

TABLA DE QUESOS
(coN NUESTROS QUESOS ARTESANDS)  12€

TABLA DE EMBUTMDOS  16€
PARN CON MANTIKILLA DR STRAVINSKY 7€
MIX DE ENCURTDOS DR .STRAUVINSKLY 6€
KAMCAF | CASERO  8€

DADOS BDE saALMON 12€

LLEVATE AL DR.. & CASA

@ CAMISETA DR. STRAVINSKWA ORVGINAL 18€
ﬁ CAMISETA DR. STRAVINSIKY 2024 20€
@ SUDADERA DR . STRAUNSKY ORACANAL- 30€

c@ GORRA DR.STRAVINSKY 186

@ URRETA DR STRAVINSKY 12€

@ PN DR . STRANVINGKY 4€

% POSTLES  3/4€

@ VASOS DR. STRANINSKY) 50
BY LucipMAaS

@ VASOS CERAMICA DR. STRANINSKY 306
BY STVDIO BewrlER-

E MEND DR, STRAVINGKY 202w 40€
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GLOSARIO DE HOMEMADES

A

Amargo Rojo Dr. Stravinsky: amargo a base de vino tinto cataldn,
hidromiel artesanal de miel orgdnica y silvestre, hierbas y raices,
sandalo, incienso y mirra.

C

Cordial: preparacién casera parecida a un sirope pero con una
aportacion de acidez, que puede ser una combinacién de acidos
o de zumos naturales de citricos.

Cordial Caribeiio: cordial a base de lychee, agua de coco y guayaba.

Cordial de remolacha y espino amarillo: base de zumo de remolacha
y en coccidn con espino amarillo (baya) y corregido con 4cido citrico
y malico.

Cordial Mediterrdneo: espinaca, ricula, aceite de oliva, vinagre,
azdcar y sal, trituramos todos y luego filtramos.

Cordial Umami: cordial a base de edamame, fermentado de cilantro,
nuestro queso Dr. Stravinsky, maracuy4d y aceite.

F

Fermentado de mandarina: fermentamos el zumo de la mandarina,
lo encabezamos con licor de jazmin y afejamas en barrica de vino
de Jerez, para obtener una especie d€vino de mandarina)eposado
en barrica.

K

Kombuchade mango: kombucha a base de té negro que fermentamos
durante fas y luego hacemos una segunda fermentacién con el
mango para extraer todo el sabor en nuestra kombucha.

L

Licores Dr. Stravinsky: preparacién artesanal de licores donde
maceramos el ingrediente principal en alcohol neutro de grano

de 96°, luego lo rebajamos con agua natural de baja mineralizacién,
y finalmente le anadimos una cantidad especifica de aztcar, que
puede ir de los 100g hasta los 200g por litro.

Licor de CaFake Dr. Stravinsky: licor casero con regaliz,
cardamomo negro, nuez moscada, canela y cacao.

Licor de citricos Dr. Stravinsky: maceramos 5 citricos (limén,
lima, pomelo, naranja y mandarina) en alcohol base, maceramos
las pieles y la pulpa de la fruta durante 24h, y luego 24h mas
solamente con las pieles.

Licor de hierbas Dr. Stravinsky: licor artesanal a base de vino
albarifio y alcohol con hierbas tipicas gallegas (tomillo limonero,
salvia, eneldo y maria luisa).

Licor de queso y sweet chili: licor a base de macerar nuestro queso
Dr. Stravinsky en alcohol base que luego rebajamos, afiadimos aztcar
y nuestra salsa sweet chilli.

T e
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. Y}
Orgeat Dr. Stravinsky: tostamos las almendras, las trituramos
y luego las cocinamos con pieles de naranja y ajenjo.
K

S

Scotch de restos: whisky Scotch que maceramos en los restos de
frutas de algunas preparaciones tales como, pifia, pieles de pifia,
jengibre, pieles de citricos y especias.

e

i B ., » .
l.i\\Sh‘rub: preparacion a base de fruta, azticar y vinagre.

Shrub de pera y ddtil encurtidos: proceso de conserva con vinagre
de los datiles y la pera que luego trituramos con azticar para realizar
nuestro shrub.

Shrub de pina: elaboramos nuestro shrub triturando la pifia con
agua, aztcar y vinagre de kombucha.

Sirope de cajiin y pimientos del padrdn: cocinamos los pimientos
del padrén hasta dorarlos, los trituramos con agua, azdcar y nuestro
mix de especias de cajun y luego lo filtramos.

Sirope de hierbas: sirope a base de eneldo, albahaca y cilantro.

Sirope de queso y jengibre: trituramos nuestro queso Dr. Stravinsky,
con miel y zumo de jengibre fresco.

Sirope de zanahoria escabechada: cocemos la zanahoria con
vinagre, vino y condimentos que dejaremos encurtir a posteriori
para luego hacer nuestro sirope.

T

Tepache con jengibre: fermentado a base de pieles de pifia,
especias, azdcar y en este caso afladimos zumo de jengibre fresco
en la fermentacion.

Tintura de shitake: maceracion de seta shitake en alcohol base
con raices amargas para aumentar el sabor terroso de la seta.

Tintura de tabaco: maceracién de hoja de tabaco en alcohol base
para extraer todo el aroma y sabor de la hoja, con hierbas y raices
para acentuar su sabor.

Toffee Gallego: preparacién artesanal a base de nuestra Mantikilla,
zumo de limén y azucar. =

\Y%

Vinagre Nixta: vinagre a base de un licor de maiz. Reducimos
su volumen alcohdlico y lo fermentamos para convertir el alcohol
en acido y obtener este vinagre con el sabor del licor de maiz.

7

Zanahoria encurtida: proceso de preservacién de la zanahoria
con vinagres y especias para conservarlas y consumirlas con este
toque de vinagre.
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