
PO S T R E S

Todos los precios tienen el IVA incluido

P A R A S E G UI R

SU R T I D OS Y E MBUT I DO S

P A R A P I C A R

OSTRAS PUGET
NORMANDÍA nº2

Hummus al curry y hojas de pan 8,50
Ensaladilla rusa con ventresca de atún 7,50
Anchoas del Cantábrico 00 (3 filetes) 9,50
Foie micuit carmelizado con tostaditas 15,00
Pastel de cabracho, emulsión de mejillones 
en escabeche y encurtidos 13,00
Ventresca de atún con tomates de antaño y 
cebolla tierna 12,00
Ensalada de espinacas baby, queso feta, 
tomate seco, nueces y cebolla caramelizada 9,00
Tosta de anguila ahumada Roset del Delta 
con mahonesa de ajo negro 7,00
Burrata con pimiento escalivado y olivada 13,50
Huevos a baja temperatura, sobrasada y 
patata confitada 10,00
Caracoles guisados con alcachofas y papada ibérica 12,00
Patatas confitadas con huevos a baja 
temperatura y jamón ibérico 11,00
Carpaccio de buey Angus con rúcula y 
pesto de albahaca 13,50
Patatas de Olot rellenas de carne 10,50

Jamón  ibérico de bellota (D.O. Guijuelo) 21,00
Surtido de quesos artesanos de leche cruda 15,00
Surtido de embutidos artesanos Cal Rovira 14,00
Pà amb tomàquet 3,00

Cap i pota, huevo poché y garbanzos 13,50
Fajita de pollo thai 12,00
Carrillera de ternera con patata tartufata 15,00
Sam de pato del Empordà con salsa hoisin y 
cacahuetes (3 un.) 12,50
Tartar de atún blue fine Balfegó 16,00
Canelón tradicional de rustido con 
bechamel trufada 12,50
Ceviche mixto 15,00
Steak tartar 14,50
Dados de salmón con vinagreta de miel y soja (5 un.) 15,50
Tallarines de calabacín al pesto con gambas 13,00 €

3 ostras + 1 copa de cava 15,90
6 ostras + 2 copas de cava 27,00
12 ostras + 1 botella de cava 54,50
Ostra (unidad) 4,90

Tatin 5,50
Fondant de chocolate 5,50
Pastel de queso con membrillo de vino 6,50
Trufas de chocolate (4 un.) 5,50
Helados y sorbetes 5,50



VINOS BLANCOS

BL A NCS LLEUGERS 
bl a ncos LIGEROS

Pansa blanca (Serralada de Marina)
Pansa blanca
Alella

L'Abrunet (Celler Frisach)
Garnatxa blanca
Terra Alta

Menade (Bodegas Menade)
Verdejo
Rueda

Desig (Mas Candí)
Xarel·lo
Penedès

4

3,7

4

4,2
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33

M A D URS, UNTUOSOS
M A DUROS, UNTUOSOS

Leirana (Forjas del Salnès)
Albariño
Rías Baixas

Vernatxa (Celler Frisach) 
Garnatxa blanca
Terra Alta

Valentia (Còsmic Vinyaters)
Carinyena blanca
Empordà

LLARGA CRIANÇA 
LARGA CRIANZA

234,5Les Forques (Mas Candí) 
Monastrell, cabernet sauvignon, sumoll, mandó, mònica
Penedès

31Sang de Corb (Frisach)
Garnatxa, garnatxa peluda, samsó
Terra Alta

32La Solana (Suertes del Marqués)
Listán negro
Valle de la Orotava (Tenerife)

32Tanuki Bob
Manto negro, syrah
V.T Mallorca

51Viña Tondonia
Ull de Llebre, garnatxa, carinyena, monastrell
D.O. Rioja

44Mas Uria
Mencia
D.O. Bierzo

ESPUMOSOS BLANCOS

REFRESCANTS, AFRUITATS
REFRESCANTES, AFRUTADOS

Trias Batlle
Macabeu, xarel·lo, parellada
Cava

Tinc Set (Mas Candí) Ancestral
Xarel·lo, macabeu
Penedès

Tradicional Brut (Colet)
Xarel·lo, macabeu, parellada
Clàssic Penedès

3,5 20

22

25

Reserve Blanc de Noirs (André Clouet)
Pinot noir
D.O. Champagne

51

VINOS ros a dos

R O S A TS 
RO S A DOS

L'Abrunet (Frisach)
Garnatxa  gris, garnatxa blanca, garnatxa negra
Terra Alta

3,7 20

26Escabeces (Vinyes del tiet Pere)
Cartoixà vermell
Tarragona

VINOS TINTOS

JO V ES, A F R UITATS
JÓ V ENES, A F R UTADOS

Montecastrillo (Finca Torremilanos)
Tinta fina
Ribera del Duero 

Montsant

Exibis (Can Serra dels Exibis) 
Cabernet, sumoll, mandó
Pla de Bages

3,7

4,2

4,5

20

23

25

29Nita
Carinyena, garnatxa, cabernet sauvignon, syrah
Priorat

dulces

Vi de Missa (De Muller)
Garnatxa blanca i macabeu
Tarragona

4

vinos de jerez

Manzanilla Papirussa (Lustau)
Palomino fino
Jerez

4

6Palo Cortado Península (Lustau)
Palomino fino
Jerez

E SPUMOSOS ROS A DOS

21

32

REFRESCANTS, AFRUITATS 
REFRESCANTES, AFRUTADOS

Trias Batlle Rosat Brut (Trias Batlle)
Trepat
Cava

De Nit Extra Brut (Raventós i Blanc)
Xarel·lo, macabeu, parellada, monastrell
Cava


