
MENÚ DEGUSTACIÓN 

Empanadillas de butifarra negra y cebolla caramelizada 
con crema agria de hierbas

Huevo “Mimosa”, tartar de atún rojo, mayonesa, jengibre y botarga

Setas de cardo a la crema de Amontillado 

Bacalao confitado, pilpil de ajo negro, mongeta de Santa Pau y acelgas

Mogote de ibérico guisado y salsa a la pimienta verde

ENTRANTES

Recuit, miel y limón

Tarta al Whisky

Flan cremoso de vainilla con toffee de ratafía 

Coronel de limón y albahaca

Pannacotta de chocolate, amarenas y avellana

POSTRE A ELEGIR

Maridaje por parte de Cafè del Centre

Cocktail final

Agua, café

50€ pp

VINOS


