cENTRIc

BODEGA CLASSICA DES DE 1940

Vitrina ' =\ Y=
ENSALADILLA RUSA 7,00 € (-~ DR A4
HUMMUS DE MONGETA BLANCA, OLIVADA I SESAM 6,00 € W 2 \
DAU DE TONYINA EN ESCABETX 550 € i 2
LA NOSTRA GILDA 3,00 €
OUS FARCITS AMB MAIONESA DE GINGEBRE 6,50 €
SEITONS EN VINAGRE (4 filets) 500 €
TOMAQUETS DE TEMPORADA AMB VENTRESCA DE TONYINA 11,50 €
TORRADA DE SARDINA FUMADA COM AL DELTA 6,00 €
POP LAMINAT EN SALPICO 12,50 €
ANXOVES DE L'ESCALA (3 filets) 7,50 €
VENTRESCA DE TONYINA AMB ESCALIVADA 9,50 €
Les nostres truites Embotits i formatges
PATATA [ CEBA 5,50 € TAULA D'EMBUTITS CATALANS 15,00 €
BRAVA 6,00 € TAULA DE PERNIL IBERIC 17,00 €
TOFONA 6,50 € TAULA DE FORMATGES DE PROXIMITAT 16,00 €
CARBASSO 6,00 € PA AMB TOMAQUET 3,50 €

Amb ous de Calaf i pa amb tomaquet

Els nostres fregits

BOMBA PICANTONA 6,00 €
CROQUETES DE PERNIL (3 unitats) 7,50 €
BUNYOLS D'ESPINACS 8,00 €
PATATES BRAVES 6,00 €
CALAMARS A L'ANDALUSA 11,00 €
ALBERGINIA, MEL DE CANYA I LLIMONA 6,00 €
CASO EN ADOB 9,50 €

Platets de bodega

OUS FERRATS AMB PERNIL IBERIC 9,50 €
BACALLA A LA LLAUNA AMB SEQUES 11,00 €
XORICETS AL XARELLO 7,00 €
GAMBES A L'ALLET 11,50 €
PEBROTS DEL PADRO AMB SAL D'HABANERO 6,00 €
BURGER CENTRIC 10,00 €
MANDONGUILLES AMB S{PIA 12,50 €
FORMATGE FOS AMB SOBRASSADA I MEL 10,50 €
ESPASA D'ENTRANYA, PANXETA, BOLETS I XIMIXURRI 12,00 €
BOTIFARRO NEGRE ENCEBAT AMB PINYONS 7,50 €

Postres

CREMA CATALANA AMB TARONJA CONFITADA 500€
FONDANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA 6,50 €
TARTA DE FORMATGE 6,50 €

SORBET DE MADUIXOT AL CAVA 550€




cENTRIc

BODEGA CLASSICA DES DE 1940

Vins Blancs o8
CAN PIXA - DO Penedes - Xarel-lo, parellada 19,00€ /4,25€
CASTILLO DE OLITE 1864 - DO Navarra - Chardonnay 22,00€/4,50€
PECES DE CIUDAD* - DO Rueda - Verdejo 23,00€

PAZO CASTELO - DO Rias Baixas - Albarifio 27,00€
Vins Rosats Eirie W
CASTELL DE FADES - DO Conca de Barbera - Pinot Noir  19,00€ /425€

Vlns Negre S ampolla / copa
"""""" SONS CRIANZA - DO Montsant - Garnatxa, carinyena, tempranillo 21,00€/425€

ARROCAL ROBLE - DO Ribera del Duero - Tinta fina 25,00€

PECES DE CIUDAD* - DO Ca Rioja - Tempranillo 24,00€/4,50€

CEPS NOUS - DOQ Priorat - Garnatxa, Cabernet Sauvignon, merlot, syrah ~ 35,00€

‘(/‘\‘ruw‘ I\

i

Cava

ampolla / copa

POL BRUT NATURE - DO Cava - Macabeu, parellada

19,00€/4,50€

M. BOSCH RESERVA FAMILIA - DO Cava - Macabeu, parellada, xarel-lo  24,00€
MARTINI SPECIALE RUBINO/AMBRATO 450€
BANDARRA 450€
PERUCCHI 450€
YZAGUIRRE 400€

Cocktails

BOADAS - Italicus, Bombay Dry Gin, Martini Rubino, Cinzano Spritz 9,00€ =
LONDON BAR - Rom Bacardi, pinya fumada, chipotle, soda 9,50€ h\\ NI
BAR MUY BUENAS - Vodka Ketel One, xarop d’ametlles, ginger beer 10,50€ %7%%%/”
MARSELLA - Tequila Cazadores, gingebre, llimona, mel, soda 10,00€ N

LA CONFITERIA - Bombay Dry Gin, Martini Ambrato, tonica, bitter d’oliva 9,50€ |

CASA ALMIRALL - Pisco, llima, xarop de xocolata blanca 10,00€

Spritz

amb MARTINI BITTER 7,50€
amb APEROL SPRITZ 7,50€
amb LIMONCELLO 8,00€
amb MARTINI FLOREALE - sense alcohol 7,50€

L] AN L]
Gintonics
BOMBAY ORIGINAL 9,50€
ROKU amb taronja i litxi 10,00€
RAWAL amb pebre rosa 10,00€
BOMBAY SAPPHIRE 10,50€

*Peces de Ciudad és un projecte que neix per ajudar a diferents associacions que tenen relacié en investigacid per a la cura del cancer
o0 ajuda a familiars i afectats. Els beneficis sobre la venda de Peces de Ciudad aniran destinats a les esmentades entitats.



